
 

 
La ferme de Guillaume Lesage est située dans le Perche Ornais dans les environs de Longny au Perche. 
Il y élève des Salers en Agriculture biologique en respectant le bien-être animal, au sein de petites vallées 
escarpées et boisées qui font le charme de nos campagnes. 
Dans ce bocage singulier, Guillaume a développé un système autarcique. En effet, ses vaches pâturent l’été et 
se nourrissent l’hiver des céréales, du foin et de l'enrubannage qu’il aura récolté pour subvenir à leurs besoins. 

Réservations uniquement à la boutique de la ferme (acompte 50% de la commande). 

 

3 DATES DE LIVRAISON : 23 mai/ 19 juin/ 17 juillet 

 

COLIS DE VIANDE 

COLIS DE 5 KGS COLIS DE 10 KGS 

 

1 kg pot au feu 
1 kg bourguignon 

1 rôti 
500 grammes pavé poire /merlan 

1kg500 steaks divers 
 

Possibilité de passer les morceaux de 
pot au feu en steak haché sur 

demande : 1,40€ sup/kg 

2 kg pot au feu 
2 kg bourguignon 

1 rôti 
1 côte de bœuf 

4 kg steak divers 
 

23 euros TTC/kg, soit 115 euros 22.50 euros/kg, soit 225 euros 

 

VIANDE AU DETAIL 

VIANDE PRIX 

Steaks hachés : x 10 pièces de 150 g 24€/kg, soit 36 euros 

Saucisses Chipo : 500g (environ 6 pièces) 24€/kg,  soit 12 euros 

Saucisses merguez : 500g (environ 6 pièces) 24€/kg, soit 12 euros 

Saucisson pur bœuf : 400g 49€/kg, soit 19,60€ la pièce 

Chorizo pur bœuf : 200g 49€/kg,  soit 9,80 pièce 

 

 

 

 


